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Send DBt am Shamstag 18,.04.2026

VORSPEISEN
Phaldaari Chaat (VE) / Chana Chaat (VE) / Corn Chaat (VE) / Kachumber Salat (VE)
Raita (V) / Mooli Leche (V) / Pickle (VE) / Peanut Chaat (VE) / Tomaten-Minze Salat (VE)
Mint Chutney (V) / Lachapiaz (VE) / Papad (VE) / Beetroot Pachadi (V) / Kosambari (VE)

SUPPE
Mulligatawny (Linsen-Suppe) (VE)

LECKERES AUS UNSERER HEIBEN KUCHE
LIVE COOKING — Dosa (Reispfannkuchen)
Kondimente zum Live Cooking: Tomaten Chutney (VE), Kokosnuss Chutney (VE), Aloo Masala (VE)
Palak Paneer (Weichkéase) (V) / Jeera-Aloo ( Kimmel-Kartoffel) (VE)
Beetroot Thoren (Rote Beete) (VE) / Dhal Adhraki (Linsen) (V) / Poriyal (Indische Gemdseart) (VE)
Chicken Perattu (Hahnchen) / Prawn Paal Curry (Garnelen)
Beef Dry Fry (Rind) / Tandoori Murg Tikka (Hahnchen)
Meen-Pulli-Pollichathu (Fisch) / Koonthal Roast (Squid)
Tandoori Malai Vegetable (Gemise) (V) / Gemuse Biryani (V)
Idiappam (VE)

HAUSGEMACHTE SUBE KOSTLICHKEITEN
Halwa (V)
Laddu (V)
Jalebi (V)

18:00-21:00 Uhr

Buffet inklusive einem Wilkommens-Getrankes 54,80 Euro pro Person

Fiir Fragen und Reservierungen: Tel.: 06282-92420 oder E-Mail: info@hotel-riesen.de
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Liebe Giste, soweit Sie von Alle cg 3um__ > Sel _%mlden Sie sich bitte bei unserem Perso.
Alle Preise sind in Euro und inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung.
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